SPEISEN

Suppe

Kartoffelcreme-Suppe
mit krossem Speck, Schmand und Schnittlauch

Kalte Speisen

1 Paar PfefferbeiBer
mit Remstal-Senf und Bauernbrot

Romersalat
Romanasalatherzen mit Kracherle, Hartkase und Joghurt

Bittenfelder Hofkédse-Brett
Auswahl an Demeter Hofkase-Variationen
mit Trauben, Feigensenf, Salzbutter dazu knuspriges Bauernbrot

Wurstsalat von der Fleischwurst
mit Zwiebelringen, knusprigem Bauernbrot an Essig-6l-Marinade

Remstal-Vesper-Brett

mit knackigen Landjagern, Schwarzwélder Rauchschinken,
Bittenfelder Kaseauswahl, Senfkorn-Frischkase, Saure Gurken,
gepickelte Radieschen, Minibrezeln, dazu knuspriges Bauernbrot

Saiblingstatar
mit sauren Radieschen und Apfel-Ingwer-Sud

Vegetarisch

Cremiger Kuhmilchkase
mit Wiesenchampignons, bunten Tomaten und Pfeffer

Kaseknodpfle
mit Kaserahm und geschmelzten Zwiebeln

Spinat-Kds-Knddel
mit Pilzen a la créeme und frischen Krautern

Schwibische Spezialitaten

1 Paar Bauernbratwiirste
mit Kartoffelsalat und Remstal-Senf

Alb-Linsen & Spitzle
dazu ein paar Saitenwirstchen

Geschmelzte Maultaschen
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

Gebratenes Zanderfilet
auf Rahmlinsen und geschmolzenen Tomaten

Romersalat mit Roastbeefstreifen
Romanasalatherzen mit Kracherle, Hartkase und Joghurt

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit knusprigem Bauernbrot

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit Butterspatzle

Zweimal Kalb
Backe & Medaillon, Kartoffel-Rostzwiebelpiiree und Bundmaéhre

Dessert

Karamellisierte Waffeln
mit Zwetschgenroster, Vanillesauce und Sahne

Kirschkuchen im Glas
mit Schwarzkirschen, Schokoladenbiskuit und Vanillecréme

5,90

5,90
12,90

15,90

14,50

18,90

16,90

12,90
16,50

14,90

13,90
15,90
15,90
22,90
19,90
24,90
28,90

28,90
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6,90
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KTOBER BIS FEB

° GOLDBERGIWERK]
FELLBACH

TISCH RESERVIEREN

REER’S

A MYSTERIOUS URBAN VENUE

Ambiente designed by Birgit Martinez, DECOR

Food Innovation, Barkultur, chillige Sounds und
avantgardistischer Kunstbetrieb treffen auf ein
neugieriges Publikum.

Das Dreamteam Philipp Kovacs und Florian Pentzlin aus dem
ehemaligen GOLDBERG Restaurant sind die Gastgeber des
diesjibrigen SupperClub. Dafiir haben sie zwei kreative Meniis
auf das spektakuliire Ambiente abgestimmt.

TERMINE UND INFORMATIONEN FINDEN SIE UNTER
FON 0711/55340-172 // WWW. POPUP-RESTAURANT.DE
BUCHUNGEN FUR GRUPPEN AB 60 PERS. JEDEN TAG MOGLICH




GETRANKE

Sekt

Kessler Brut
Kessler Rosé Brut

Weincocktails

Winzersekt mit Aperol
Prisecco WeiB Geiger, alkoholfrei
Schorle weiB, rosé, rot

Weisswein aus der 0,75 | Flasche

2021 Evento WeiBweincuvée trocken
Fellbacher Weingéartner, Fellbach

2020 Riesling ,,Rebhuhn” trocken
Weingut Aldinger, Fellbach

2020 WeiB trocken
Weingut KnauB, Weinstadt

2020 Riesling ,,Steinwiege” trocken
Weingut Schnaitmann, Fellbach

2021 Finesse Weiss feinherb
Weingut Konzmann, Stetten

2021 Chardonnay ,,S* trocken
Fellbacher Weingartner, Fellbach

2020 Riesling-Sauvignon Blanc ,,Steinmergel*
Weingut Heid, Fellbach

2019 Grauburgunder ,,Steinwiege* trocken
Weingut Schnaitmann, Fellbach

2021 Sauvignon Blanc ,,Bergkeuper* trocken
Weingut Escher, Schwaikheim

2020 Weissburgunder ,,Gips* Erste Lage
Weingut Aldinger, Fellbach

2019 Grau-Weiss trocken
Weingut Schnaitmann, Fellbach

2020 Sauvignon Blanc
Weingut KnauB, Weinstadt

2018 Chardonnay ,,Reserve*
Collegium Wirtemberg, Stuttgart-Rotenberg

2020 Sauvignon Blanc ,,Grosse Reserve*
Weingut Aldinger, Fellbach

2020 Riesling GG ,,Herzogenberg”
Weingut Wéhrwag, Untertirkheim

2015 Riesling ,,Fellbacher Limmler* GG
Weingut Schnaitmann, Fellbach

2019 Chardonnay ,,Erstes Gewachs*
Weingut Aldinger, Fellbach

01l 0751
6,00 39,00
6,00 39,00

7,00
7,00
0251 5,50

01l 0751
4,00 25,00

4,50 29,00
4,50 29,00
4,50 29,00
4,50 29,00
5,00 33,00
5,50 36,00
6,00 39,00
6,00 39,00
39,00
45,00
7,50 49,00
59,00
69,00
69,00
75,00

99,00

Weisswein aus der 1| Flasche

2021 Riesling ,,Schiefer” trocken
Fellbacher Weingartner, Fellbach

2021 Kerner lieblich
Collegium Wirtemberg, Stuttgart-Rotenberg

Rotwein aus der 0,75 | Flasche

2013 Goldberg Winelounge Cuvée
Fellbacher Weingartner, Fellbach

2019 Lemberger Gutswein trocken
Weingut KnauB3, Weinstadt

2020 Spatburgunder ,,Bergkeuper*
Weingut Escher, Schwaikheim

2015 Trio Cuvée rot
Weingut Zimmerle, Korb

2015 Moritz Cuvée rot
Weingut Wohrwag, Untertiirkheim

2018 Simonroth Cuvée D
Weingut Schnaitmann, Fellbach

2019 Meisterwerk Rotweincuvée trocken
Weingut Escher, Schwaikheim

2016 Merlot trocken
Weingut Schnaitmann, Fellbach

011 0,251
3,50 7,00

3,50 7,00

01l
4,50

4,50
4,50
4,50

6,00

7,50

2018 Spatburgunder ,,Untertiirkheimer Gips“ trocken

Weingut Aldinger, Fellbach

2018 Syrah P ,,Lammler*
Fellbacher Weingéartner, Fellbach

2015 Lemberger ,,P*
Fellbacher Weingéartner, Fellbach

2016 Lemberger GG ,,Lammler*
Weingut Schnaitmann, Fellbach

2016 Cuvée X trocken
Weingut Wohrwag, Unterttirkheim

2015 Syrah S.E. trocken
Weingut Graf Neipperg, Schwaigern

2016 Spatburgunder GG ,,Lammler*
Weingut Schnaitmann, Fellbach

Rotwein aus der 1| Flasche

2020 Trollinger mit Lemberger trocken
Collegium Wirtemberg, Stuttgart-Rotenberg
Roséwein aus der 0,75 | Flasche

2021 Evento Rosé trocken
Fellbacher Weingartner, Fellbach

2021 Bentz Rosé trocken
Weingut Aldinger, Fellbach

101
27,00

27,00

0,751
29,00

29,00
29,00
29,00
39,00
42,00
49,00
49,00
55,00
59,00
69,00
95,00

99,00

109,00

109,00

011 0,251
3,50 7,00

01l
4,00

4,50

101
27,00

0,751
25,00

29,00

Roséwein aus der 11 Flasche

2021 Trollinger Rosé ,,Schiefer* trocken
Fellbacher Weingartner, Fellbach

2021 Spatburgunder Weissherbst
Collegium Wirtemberg, Stuttgart-Rotenberg

Alkoholfreie Getranke

Teinacher Gourmet Medium
Teinacher Gourmet Still

Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker
Teinacher Apfel-Johannisbeerschorle
Teinacher Apfelschorle

Kaffeespezialitdaten
Kaffee

Espresso

Cappuccino

01l
3,50

3,50

051
051
051
051
051

Fur die Ausweisung der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie gerne

nach unserer separaten Karte.

0251 101
7,00 27,00

7,00 27,00

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50

3,50
2,90
3,90



