
SPEISE- & 
GETRÄNKEKARTE



SPEISEN
Suppe

Kartoffelcrème-Suppe� 7,90  
mit krossem Speck, Schmand und Schnittlauch

Kalte Speisen 
Kleiner Gartensalat� 5,90

1 Paar Pfefferbeißer� 6,90  
mit Remstal-Senf und Bauernbrot

Römersalat� 13,90  
Romanasalatherzen mit Kracherle, Hartkäse und Joghurt

Bittenfelder Hofkäse-Brett� 17,90 
Auswahl an Demeter Hofkäse-Variationen 
mit Trauben, Feigensenf, Salzbutter dazu knuspriges Bauernbrot

Wurstsalat von der Fleischwurst� 15,50 
mit Zwiebelringen, knusprigem Bauernbrot an Essig-Öl-Marinade

Remstal-Vesper-Brett� 19,90 
mit knackigen Landjägern, Schwarzwälder Rauchschinken,  
Bittenfelder Käseauswahl, Senfkorn-Frischkäse, saure Gurken,  
gepickelte Radieschen, Minibrezeln, dazu knuspriges Bauernbrot

Kohlrabicarpaccio� 18,90 
Zitrusvinaigrette, Sonnenblumenkerne und Meerrettich

Vegetarisch
Cremiger Kuhmilchkäse� 16,90 
mit Wiesenchampignons, bunten Tomaten und Pfeffer

Käseknöpfle� 16,90 
mit Käserahm und geschmelzten Zwiebeln

Spinat-Käs-Knödel� 16,90 
mit Pilzen à la crème und frischen Kräutern

Schwäbische Spezialitäten 
1 Paar Bauernbratwürste� 14,90 
mit Kartoffelsalat und Remstal-Senf

Alb-Linsen & Spätzle� 16,90 
dazu ein Paar Saitenwürstchen

Geschmelzte Maultaschen� 16,90  
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

Gebratenes Zanderfilet� 26,90 
auf Rahmlinsen und geschmolzenen Tomaten

Römersalat mit Roastbeefstreifen� 22,90 
Romanasalatherzen mit Kracherle, Hartkäse und Joghurt

Schwäbischer Zwiebelrostbraten� 26,90  
mit knusprigem Bauernbrot

Schwäbischer Zwiebelrostbraten� 29,90  
mit Butterspätzle

Zweimal Kalb� 32,90  
Backe & Medaillon, Kartoffel-Röstzwiebelpüree und Bundmöhre

Zusätzlicher Brotkorb� 3,90

Dessert 

Karamellisierte Waffeln� 8,90 
mit Zwetschgenröster, Vanillesauce und Sahne

Kirschkuchen im Glas� 7,90 
mit Schwarzkirschen, Schokoladenbiskuit und Vanillecrème



GETRÄNKE 
Sekt	 0,1 l� 0,75 l

Kessler Brut	 6,50� 39,00

Kessler Rosé Brut	 6,50� 39,00

Weincocktails� 0,25 l

Winzersekt mit Aperol� 8,50

Quittenspritz� 8,50
Quittenlikör, Sekt, Mineralwasser, Minze

Prisecco Weiß Geiger, alkoholfrei� 7,00
Schorle Weiß, Rosé, Rot� 6,00

Spirituosen STILVOL� 2 cl

Goldene Birne� 5,00

Gartenhimbeere� 5,00

Fichtengeist� 5,00

Weißwein aus der 0,75 l Flasche	 0,1 I� 0,75 l

2021 Finesse Weiß feinherb	 4,80� 29,00 
Weingut Konzmann, Württemberg

2021 Weißburgunder Steinwiege trocken	 5,00� 30,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2022 Chardonnay „S“ trocken	 5,50� 32,00 
Fellbacher Weingärtner, Württemberg

2022 Riesling-Sauvignon Blanc „Steinmergel“ trocken	  6,00� 36,00 
Weingut Heid, Württemberg

2022 Grauburgunder „Steinwiege“ trocken	 6,00� 36,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2022 Sauvignon Blanc „Bergkeuper“ trocken	  6,00� 36,00 
Weingut Escher, Württemberg

2022 Weißburgunder „Fellbacher Goldberg“ trocken� 42,00 
Weingut Aldinger, Württemberg

2022 Signatur Weiß trocken� 45,00 
Weingut Knauß, Württemberg

2019 Grau-Weiß trocken� 45,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2020 Sauvignon Blanc trocken	 7,50� 45,00 
Weingut Knauß, Württemberg

2021 Sauvignon Blanc „Grosse Reserve“, trocken� 69,00 
Weingut Aldinger, Württemberg

2021 Riesling GG „Herzogenberg”, trocken� 75,00 
Weingut Wöhrwag, Württemberg

2020 Weißburgunder GG „Herzogenberg”, trocken� 79,00 
Weingut Wöhrwag, Württemberg

2015 Riesling GG „Fellbacher Lämmler“, trocken� 85,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2021 Chardonnay „Erstes Gewächs“, trocken� 105,00 
Weingut Aldinger, Württemberg



Weißwein aus der 0,75 l Flasche	 0,1 I	 0,25 l� 0,75 l

2021 Evento Weißweincuvée trocken	 4,50	 9,00� 27,00
Fellbacher Weingärtner, Württemberg

2020 Riesling „Steinwiege“ trocken	 5,00	 10,00� 30,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2020 Weiß trocken	 5,00	 10,00� 30,00 
Weingut Knauß, Württemberg

Weißwein aus der 1 l Flasche	 0,1 I 	 0,25 l� 1,0 l

2022 Riesling trocken	 3,50	 7,00� 25,00
Weingut Knauß, Württemberg

2021 Kerner lieblich	 3,50	 7,00� 25,00 
Collegium Wirtemberg, Württemberg

Rotwein aus der 0,75 l Flasche	 	 0,1 I� 0,75 l

2019 Lemberger Gutswein trocken		  4,80� 29,00 
Weingut Knauß, Württemberg

2018 K1 Reserve trocken� 29,00 
Weingut Konzmann, Württemberg

2018 Spätburgunder „Bergkeuper“ trocken		  4,50� 27,00 
Weingut Escher, Württemberg

2015 Trio Cuvée rot, trocken		  4,50� 27,00 
Weingut Zimmerle, Württemberg

2020 EVOÉ! Rot trocken� 36,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2022 Merlot trocken� 36,00 
Weingut Wöhrwag, Württemberg

2019 Meisterwerk Rotweincuvée trocken� 59,00 
Weingut Escher, Württemberg

2016 Merlot Simonroth trocken		  9,00� 59,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2021 Spätburgunder „Untertürkheimer Gips“ trocken� 59,00 
Weingut Aldinger, Württemberg

2020 Lemberger GG „Lämmler“, trocken� 95,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2019 Cuvée X trocken� 99,00 
Weingut Wöhrwag, Württemberg

2020 Spätburgunder GG „Lämmler“� 109,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

Rotwein aus der 1 l Flasche	 0,1 I	 0,25 l� 1,0 l

2021 Lemberger „Schiefer“ trocken	 3,50	 7,00� 25,00 
Fellbacher Weingärtner, Württemberg



Roséwein aus der 0,75 l Flasche 	 0,1 I	 0,25 l� 0,75 l

2022 Evento Rosé trocken	 4,50	 9,00� 27,00 
Fellbacher Weingärtner, Württemberg

2021 Rosé G trocken	 4,80	 9,80� 29,00 
Weingut Knauß, Württemberg

2022 EVOÉ! Rosé trocken	 5,80	 11,80� 35,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

2022 EVOÉ! Rosé trocken MAGNUM		  1,5 l� 69,00 
Weingut Schnaitmann, Württemberg

Roséwein aus der 1 l Flasche	 0,1 I 	0,25 l� 1,0 l

2022 Trollinger Rosé „Schiefer“ trocken	 3,50	 7,00� 25,00 
Fellbacher Weingärtner, Württemberg

2022 Rosé trocken	 3,50	 7,00� 25,00 
Weingut Knauß, Württemberg

Alkoholfreie Getränke	 0,5 l

Teinacher Gourmet Medium	 6,00

Teinacher Gourmet Still	 6,00

Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker	 6,00

Teinacher Apfel-Johannisbeerschorle	 6,00

Teinacher Apfelschorle	 6,00

Kaffeespezialitäten
Kaffee	 3,50
Espresso	 2,90
Cappuccino	 3,90

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Für die Ausweisung der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie gerne 
nach unserer separaten Karte.

Unsere Partner



Food Innovation, Barkultur, chillige Sounds und
avantgardistischer Kunstbetrieb treffen auf ein 

neugieriges Publikum.

Das Dreamteam Philipp Kovacs und Florian Pentzlin aus dem 
ehemaligen GOLDBERG Restaurant sind die Gastgeber des  

diesjährigen SupperClub. Dafür haben sie zwei kreative Menüs 
auf das spektakuläre Ambiente abgestimmt.

TERMINE UND INFORMATIONEN FINDEN SIE UNTER 
FON 0711/55340-172 // WWW. POPUP-RESTAURANT.DE 

BUCHUNGEN FÜR GRUPPEN AB 60 PERS. JEDEN TAG MÖGLICH

JETZT TISCH 
RESERVIEREN

POP-UP 
RESTAURANT 

OKTOBER BIS FEBRUAR 2024 

GOLDBERG[WERK]

FELLBACH


