R

Rauschenberger.

EEEEEEEEEEEEE

RAUSCHENBERGER'S
CATERING LIEFERSERVICE

FUR ANLIEFERUNGEN AB 10 PERSONEN
WWW.RAUSCHENBERGER-CATERING.DE




Uber Rauschenberger
4

Snacks & Co.
6

Lunch | Schwabenliebe
10

Lunch | Bellaltalia
12

Dinner | Around the World
14

Food Pops
16

Kalt-lauwarmes Gabelbuffet
18

Getranke
20

Mitarbeiter (Auf- und Abbau)
24

Geschirr, Besteck & Co.
26

Transport
32

Was wir von Ihnen benétigen
34

Ansprechpartner / Kontakt
35



RAUSCHENBERGER Unseren Gasten ,GroBe Momente' zu bieten, das ist
CATERING LIEFERSERVICE die Uberschrift unserer gastronomischen Vision. Ob
zehn oder volle einhundert Personen, getreu unserem
Excellence-Prinzip kiimmern wir uns um jeden Auftrag

mit voller Leidenschaft.

Fur die kulinarische Untermalung eines Empfangs,
Meetings oder einer Feier liefern wir Ihnen Fingerfood,
Snacks, Hauptspeisen, Desserts, Getranke und mehr
direkt zum Veranstaltungsort. Und das ganz nach
lhrem Geschmack, von Gourmet bis Rustikal.

Wir kiimmern uns fur Sie, dass alles zur richtigen Zeit
am richtigen Ort ist. Unsere Leistungen umfassen auf
Wunsch weit mehr als Anlieferung, Auf- und Abbau so-
wie Abholung. Lassen Sie uns einfach wissen, was wir
lhnen abnehmen diirfen. Gerne stellen wir hnen auch

geschultes Servicepersonal zur Bewirtung lhrer Gaste
MOMENTS

Wahlen Sie auf den nachfolgenden Seiten aus unse-

E XC E I_ I_ E N C E rem Sortiment oder lassen Sie sich von uns personlich

beraten. Wir freuen uns auf lhren Anruf.
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HERZHAFTE SNACKS MINIBUTTERBREZELNA 140€

MINI SCHINKEN-KASE-CROISSANTALE 1,80€
MINI LAUGENCROISSANTALC 160€
BELEGTE MINI LAUGENSTANGEA1¢-24 2,50€
Mailander Salami | Salatblatt | Tomate

BELEGTE MINI LAUGENSTANGE 1624 2,50€
Rohmilchkase | Salatblatt | Tomate

BELEGTE MINI LAUGENSTANGEAG-24 2,50€
Wacholderschinken | Salatblatt | Tomate

BELEGTE MINI LAUGENSTANGE #1624 2,50€
Rohschinken | Salatblatt | Tomate

MINI CIABATTABROTCHEN AL06 290€

Tomatenfrischkase | Serranoschinken
Rauke | Kirschtomaten

KLEINE VOLLKORNBRQTEA1A2A56 3,20€
Frischkase | Radieschen | Kresse

" . KLEINE VOLLKORNBRQTEALA2A56 3,20€
! e ; Tomatenfrischkase | Pinienkerne | Rauke
N A K 2 > o fb ' KLEINE VOLLKORNBRQTEA1A2456 3,20€
e - e & 3 Basilikumfrischkase | Pinienkerne | Rauke
& CO ] g L : ' _ MINI KURBISKERN- ODER SESAMBAGELA1A2456K 3 20 £
. - [ B . s o Y mg . R Raucherlachs | Meerrettich | Karottenstreifen
(Mindestbestellmenge: g e RSy T ' 4 MINI KURBISKERN- ODER SESAMBAGEL142456¢ 3 20 €

10 Stuck pro Snack) . . SN . g Serranoschinken | Tomate | Rauke

MINI KURBISKERN- ODER SESAMBAGELA1A2456K 3 20 €
Frischkase | Gurke | Kresse

Allergene & Zusaststoffe:
Al Glutenhaltige Getreide Weizen, A2 Glutenhaltige Getreide Roggen, A5 Glutenhaltige Getreide Dinkel,D Fisch, G Lactose, K Sesamsamen, 2 mit Konservierungsstoff, 4 mit Geschmacksverstarkern




FRUHSTUCKSNACKS BIRCHER MUSLI, KLASSISCH"A4c6 310€
Haferflocken | Milch | Joghurt | griner Apfel
BIO JOGHURT ,NATUR"ALA2A3A%6 280€
Waldbeeren | Ahornsirup | Getreide-Keimlinge
FRUCHTEJOGHUR® 110€
verschiedene Sorten | im Weckglas
KOKOSJOGHURT ,VEGAN* 280€
Himbeersud | Minze
POWERSCHNITTE DUNKELALAZASA4ASCGH 280€
Biskuit | Musli | Preiselbeeren
¥ N SUSSE MINI PLUNDERALGH 0,95€ POWERSCHNITTE HELLAMA2ASA4ASCGH 2,80 €
SUSSE SUNDEN verschiedene Sorten Biskuit | Musli | Preiselbeeren
MINI GUGELHUPFALCGH 170€ QUINOA AMARANTMUSLIRIEGELA1A2A34445CGH 2 8() €
Schokolade | Zitrone | rote Beere Haferflocken | Cranberrys | Honig
MUFFINSALCGH 1.80€ MINI BUTTERCROISSANTALG 1,50€
Heidelbeeren | Schokolade MINI BUTTERCROISSANTALC 1,80€
MINI KUCHEN VOM BLECH .c6H 1.90€ Schokolade | Erdbeerkonfittre
Obstkuchen | Apfelrahmkuchen | Kasekuchen SAISONALES HANDOBST 1,30€
KUCHEN VOM BLECHALCGH 290€ Apfel | Birnen | Weintrauben | Bananen
Obstkuchen | Apfelrahmkuchen | Kasekuchen MARINIERTE BEEREN 250€
MACARONSALCGH L) 0,95€
Vanille | Pistazie | Kaffee | Schokolade QUICHE & CO ERDAPFELQUICHE®€ 2,20€
Zitrone | Himbeere unter der Warmelampe prasentiert Kase | Kimmel | Schnittlauch
GROSSE COOKIESAceH 150€ EN LAUCHKUCHLE*67 220€
Schokolade | Mandel | Vanille Bergkase | Schinken | Lauch
DONUTALGL2 150€ DER KLASSIKERALC67 2,20€
Apfelglasur | Zuckerperlen Zwiebel | Speck | Kimmel
DONUTALE12 150€ .
WeiBe Glasur | Vermicelli FINESSE ZUM LOFFELN COCOS-ZITRONENGRASSCHAUM? 52 Fruhling/Sommer
DONUT GEFULLTAGH12 190€ je nach Saison Rosa Ingwer | Zitronengras
Schokoladencreme | Kakaoglasur | Pecannusse PREIS FUR DAS SUPPENBUFFET \éVEtISSER onATEtNSCEAumG Frohling/Sommer
DONUT GEFULLTA6H12 190€ (Mindestmenge 10-40 Personen) ¢ trocknete fomaten | Basilikum
Karamellcreme | Kakaoglasur | Mandelstticke PRO PERSON5,90€ SPARGELSCHAUMSUPPES® Frahling/Sommer
MINI ECLAIRS GEMISCHT#c6 0,90€ PREIS FUR DAS SUPPENBUFFET ~Pagel | Estragon
Vanille | Schokolade | Himbeere | Kokos (Mindestmenge 41-80 Personen) BUTTER-KURBISSCHAUMSUPPE® Herbst/Winter
Zitrone | Kaffee PRO PERSON 4,90€ Kerne | steirisches Ol
HEFEZOPFALCGH 110€ MARONENSCHAUMSUPPE© Herbst/Winter
Nuss | Rosinen | Natur Portwein | langer Pfeffer
ZITRONENKUCHENA.CGH 190€ KAROTTEN INGWER SUPPE® Herbst/Winter
MARMORKUCHENA.C6# 190€ Schnittlauch | rosa Ingwer

SUPPENTOPPINGSA#2
Knuspriges Brot | Schnittlauch | gemischte Kerne

Allergene & Zusaststoffe
Al Glutenhaltige Getreide Weizen, C Eier, G Lactose, H Schalenfriichte, 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff

Allergene & Zusaststoffe
Al Glutenhaltige Getreide Weizen, A2 Glutenhaltige Getreide Roggen, A3 Glutenhaltige Getreide Gerste, A4 Glutenhaltige Getreide Hafer, A5 Glutenhaltige Getreide Dinkel, C Eier,
G Lactose, F Sojabohnen, H Schalenfrtchte, J Senf, 7 mit Phosphat, 13 mit Glutamat



PREIS FUR DAS KOMPLETTE BUFFET KALTES BUFFET
(ab10-40 Personen)  JUNGER LATTICHALCDGM37
PROPERSON 24.90€  Romanasalat | Parmesandressing | Rohschinken Chips
PREIS FUR DAS KOMPLETTE BUFFET KALBFLEISCHKUCHLE!

(ab 41-80 Personen) - Roter Linsensalat | Meerrettich

PROPERSON2250€ KARTOFFEL-GURKENSALAT*

Hausmacher Art

BLUMENKOHLSALAT-
Senfdressing | Petersilie

DAZU ALA2,G
Brotspezialitaten | Salzbutter

FLEISCHLUST (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus)

GESCHMELZTE MAULTASCHENA.CES
Kartoffel-Gurkensalat | Zwiebeln

SAITENWURSTLEALCG!
Sauren Linsen | Spatzle

GAISBURGER MARSCHALCG
Tafelspitz | Wurzelgemuse | Kartoffel | Spatzle

KARTOFFEL-LAUCHEINTOPFA.G234
Rindswurst | Fruhlingslauch | CroGtons | Schnittlauch

VEGETARISCH (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus)
SPINATMAULTASCHENALCG!

Schwabenliebe In der Brihe | Kirschtomaten
KASEKNOPFLEA.C6

Rostzwiebeln | Schnittlauch

KARTOFFEL-GEMUSEAUFLAUF
Blumenkohl | Brokkoli | Béchamel

NASCHWERK

GRUTZE VON ROTEN BEERENG
Vanillesauce

BIENENSTICH , IM GLAS*ALCGH
Vanille | Aprikose | Mandelcrunch

Preisanderungen bei Mindestbestellungen oder fiir Dinner moglich.

Allergene & Zusaststoffe
Al Glutenhaltige Getreide Weizen, A2 Glutenhaltige Getreide Roggen, C Eier, D Fisch, G Lactose, H Schalenfruchte, | Sellerie, J Senf, M Weichtiere, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,
4 mit Geschmacksverstarkern, 5 geschwefelt, 7 mit Phosphat 11




PREIS FUR DAS KOMPLETTE BUFFET KALTES BUFFET
(ab10-40 Personen)  cAESAR SALADALCDGM37

PROPERSON 2690€  Romanasalat | Parmesandressing | Rohschinken Chips
PREIS FUR DAS KOMPLETTE BUFFET MILCHMOZZARELLAG
P%) S“é?soo?;?gg”g Bunte Tomaten | Wildbasilikum | Balsamico Kaviar | Fleur de Sel
' GEGRILLTES ANTIPASTI-GEMUSE

Zucchini | Paprika | Champignon | Zwiebeln | Oliven
ORECCHIETTE PASTASALATALCGH.L)
Joghurt-Balsamicodressing | gegrillte Artischocken
RINDERCARPACCIQ®EE
Senfmarinade | rote Zwiebel | Rauke | Pinienkerne | Parmesan

DAZU ALA2,G
Brotspezialitaten | Salzbutter

WARMES BUFFET (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus)
GEBRATENE MAISPOULARDE®

Kartoffelgratin | Vanillekarotten | Rotweinjus
SCHWEINEMEDAILLONS

Ratatouillegemise | Thymiankartoffeln | Thymianjus

SALTIMBOCCA®
Rosmarinkartoffeln | Grillpaprika | Rotweinjus

|_U N C |—| 9 i ™ . ' £ & o : ., ’ ’ 4 : VEGETARISCH (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus)

. ¥ o : e GRILL-GEMUSE-LASAGNE ,GESCHICHTET“ALce
Bella Italia - W T A B : Paprika | Tomaten | Zucchini | Frischkase
Y RICOTTARAVIOL|ACG
Kirschtomaten | Rauke | Parmesan

FARFALLEALCGH
Raucherlachs | Spinat | Zitronensauce
NASCHWERK

PANNA COTTA ,VANILLE"&H
Himbeersauce | Schokolade

TIRAMISU IM GLASAe6
Mascarpone | Kaffee | Loffelbiskuit

Preisanderungen bei Mindestbestellungen oder fiir Dinner moglich.

Allergene & Zusaststoffe
Al Glutenhaltige Getreide Weizen, A2 Glutenhaltige Getreide Roggen, C Eier, D Fisch, E Erdntisse, G Lactose, H Schalenfriichte, | Sellerie, M Weichtiere, J Senf, 3 mit Antioxidationsmittel, 7 mit Phosphat




PREIS FUR DAS KOMPLETTE BUFFET AUS GARTEN, FELD, WIESEN & BEET
(ab10-40 Personen)  cAESAR SALADALCDGM3T7

PROPERSON3790€  Romanasalat | Parmesandressing | Rohschinken Chips
PREIS FUR DAS KOMPLETTE BUFFET TABOULEHALI6

(ab 41-80 Personen) - ¢, Cous | Gurke | Tomate | Oliven | Babyspinat
PRO PERSON 34,90€

BUNTER SCHAFSKASESALATE
Gurke | Tomaten | Oliven | Paprika

LACHS , 3 PFEFFER*ALC0E
Gurkenspaghetti | Limettencréme | Knusperbrot

ROTE BETESALAT?
Balsamico | Rauke | Meerrettich

FENCHEL-ORANGENSALAT
Fenchel | Orangen | Kreuzkimmel

DAZU ALA2,G
Brotspezialitaten | Salzbutter | Olivenpesto | Tomatensalsa

FLEISCHLUST (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus)

POULARDENBRUST ,COQ AU VIN"ALCEL7
Pilze | Speck | Zwiebeln | Rosmarinkartoffeln | Rotweinjus

BEEF STRIPS & MUSHROOMSALCE!
Pfifferlinge | Krautersaitlinge | Perlzwiebeln | Bandnudeln

Karottensticks ,Orange & Gelb”
D | N N E R OCHSENBACKE , 7h @ 78°C*"'¢
Kartoffel-Schnittlauchpiree | ganze Schmorkarotte
Around the World Schmorsauce

VEGETARISCH (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus)

KARTOFFELGNOCCH]| ¢&#!
Frischkasesauce | Spinat | Kirschtomaten

PAPRIKA ,GESCHMORT "ALEGH!
Cous Cous | Tomatensugo | Oliven

THAl PASTAAl,G,C,1,2,3,4,5,6,7,12,13
Paprika | Shiitake-Pilze | Frahlingslauch

NASCHWERK

EXOTISCHER FRUCHTSALAT
Mango | Melone | Ananas | Kokos

ORANGEN PANNA COTTACGH
Amaretti | Orangenkompott

SCHOKOLADENMOUSSE ABINAO 85% ¢GH
After Eight | Minze

Allergene & Zusaststoffe
Al Glutenhaltige Getreide Weizen, A2 Glutenhaltige Getreide Roggen, C Eier, D Fisch, E Erdntisse, G Lactose, H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, M Weichtiere, 1 mit Farbstoff,
2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarkern, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 mit Phosphat, 12 mit Sojadl, 13 mit Glutamat




FOOD POPS

(Mindestbestellmenge:
ab 10 Personen)

Wir weisen Sie freundlich darauf hin, dass
unsere Fingerfood-Speisen nur als Snack
angedacht sind. Um eine vollwertige Mahlzeit
zu ersetzen, sollten mindestens 15 Teile pro
Person kalkuliert werden.

PREIS FUR 8 TEILE
PRO PERSON 19,20€

PREISFUR 5 TEILE
PRO PERSON12,00€

PREIS FUR 3 TEILE
PRO PERSON 720€

Allergene & Zusaststoffe

Al Glutenhaltige Getreide Weizen, C Eier, D Fisch, G Lactose, J Senf, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarkern, 7 mit Phosphat

FOOD POPS (LONG STICK LOLLY)

RAUCHERLACHS LOLLY®¢
Grune Wasabicréme

KASSLER ,ROLLCHEN*7
WeiBkraut | Meerrettichsenf

BRANDTEIG LOLLYAwcPE
Krauterfrischkase | Schnittlauch

SCHINKEN CREPE ROLLCHENALCG
Tiroler Schinken | Petersiliencréme

PASTRAMI SANDWICHALG2347
Grober Senf | saure Gurke | Cheddar

BEEF & ONION
Roastbeef | Rostzwiebelcréme | Sesam

VITELLO ,GEROLLT"
Kalbricken | Thunfischcreme

ANTI-PASTILOLLY
Zucchini | Tomate | Paprika | Champignon

SWEET FOOD POPS (LONG STICK LOLLYS)

NEW YORK CHEESE CAKE-LOLLYALCG
Himbeercrunch | Frucht

DARK CHOCOLATE BROWNIEA!
Kirsche | langer Pfeffer | Wildbasilikum

STICK CHOCOLATE®
Kokos-Rum | Wildpreiselbeere | Haselnussnougat

17



PREIS FUR DAS KALTES GABELBUFFET IM GLASCHEN (6 Teile pro Person)
KOMPLETTE KALT-LAUWARMES MILCHMOZZARELLAG

Vindest E?SEPLBUFFET Bunte Tomaten | Wildbasilikum | Balsamico-Kaviar | Fleur de Sel
(Mindestmenge a ersonen) SPICY BEEFSALADEFKI24711213

PRO PERSON 27,90 . _ . . . .
0 0 0e Rinderfilet | knackiges Gemuse | Soja-Koriandermarinade | Gartenkresse

TABOULEH SALATA
Cous Cous | Gurke | Tomate | Olive | Babyspinat

ORANGENLACHS ,GEBEIZT"A1A2bG
Saurer Rettich | Gurke | Buttermilch
LAUWARMES GABELBUFFET UNTER DER WARMELAMPE (4 Teile pro Person)

MEATBALLS IM GLASCHEN5
Kartoffel - Gurkensalat | Kresse | Meerrettichsenf

ROSMARIN TARTELETTEALCE
Feigen | Rosmarin | Prosciutto | Honig

SALZ-PETIT FOURSALCG?
Lauch | Gemuse

DESSERT IM GLASCHEN (2 Teile pro Person)
BIENENSTICH®

KA |_-|_ ' | a — Vanille | Aprikose | Mandelcrunch
| T . Gl SCHOKOLADENMOUSSE ABINAO 85%*#.c¢
LAU WA R M ES 2 g ] | ' " . After Eight | Minze

LATE-NIGHT-SNACK MINI HOT DOG IM HOTDOGPAPIERA1C6 1337 3.90€

G A B E |_ B U I: I: ET ) E & 2 = (Bitte wahlen Sie ihren Favoriten aus.) Mini Saitenwurst | Rostzwiebeln | Gurken I Ketchup | Senf
' ORIGINALE CURRYWURST?®/ 390€

Mildes Maharadja-Curry | fruchtiges Mumbaicurry

CHILI CON CARNE" 390€
Rinderhack | Mais | Kidneybohnen | Chili
TAPAS IN DER TUTEALA2CEG2357 790€

Grissini | Schuttelbrot | Fenchel Salami | Parma Schinken
Parmesan | Feige | Traube | Tomatencreme

MEDITERRANE SCHINKEN- & KASESPEZIALITATENALGH.2357 790 €
Parmaschinken | italienische Salami | Kaseauswahl
frische Feigen | Weintrauben | Nusse | Feigensenf

REGIONALE GERAUCHTE WURST- & KASESPEZIALITATEN2357 790 €
Landjager | PfefferbeiBer | Mini Salami | Rauchwrste
Kaseauswahl auf dem Holzbrett

FRANZOSISCHE ROHMILCHKASEAUSWAHLEH 790€
Weintrauben | frische Feigen | Feigensenf | Nusse

DAZUALA2
Baguette | Walnussbrot

Allergene & Zusaststoffe:

Al Glutenhaltige Getreide Weizen, A2 Glutenhaltige Getreide Roggen, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdntsse, F Sojabohnen, G Lactose, H Schalenfrichte, | Sellerie, J Senf,

K Sesamsamen, 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarkern, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 mit Phosphat, 11 mit SuBungsmittel(n),

12 mit Sojadl, 13 mit Glutamat 19




TRINKBAR

Die Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet.
Alle angebotenen Weine sind mit Vorbehalt lieferbar.
Eventuell sind bestimmte Jahrgange im Zeitraum lhrer
Veranstaltung nicht zu bestellen. Nachdem Sie lhre
Weinauswahl getroffen haben, priifen wir gerne die

Verfugbarkeit.

APERITIF OHNE ALKOHOL ALKOHOLFREIE Selters Classic 0251 180€
(ab10 Personen) MOLOKO 0,251260€ GETRANKE >¢lters Naturel 0.251180€
Zitrone | Orange | Holunderblitensirup | Ingwer el Coca Cola***" 021 210€
in kleinen Glasflaschen 193711
REGENERATION 011 380€ Coca Cola Lightt237 021 210€
' ' ft 21 21
Kiwi | Orange | Ananas | Banane | Ananassaft ggigéi?tsa 8 o1 9 182
Orangensaft | Maracujasaft | Zitronensaft Schwarzer Johannisbeer-Nektar 021 210€
Multivitaminsaft 021 210€
MIT ALKOHOL Traubensaft 021 210€
PROSECCO DOC BRUT?® 01l 310€
Terre di Sant'’Alberto, Ruggeri
KESSLER RAUSCHENBERGER'S ROSESEKT® 0,11 3,10€ TRENDGETRANKE Dietzjuiz, Bio Rhabarber-Lavendel Limo 0331260€
trocken in kleinen Glasflaschen Dietzjgiz, Bio Birnen Rosmarin Limo 03312,60€
KESSLER RAUSCHENBERGER'S EDITION SEKT? 011 310€ (ab 10 Personen) Te8MNa el e
trocken Thomas Henry Tonic Water39 240€
P|NOT BRUT 2° ) 011 650¢€ Thomas Henry Bitter Lemon?? 240€
Kreation Aldinger Wohrwag Thomas Henry Ginger Ale3® 240€
DEUTZ CHAMPAGNER BRUT CLASSIC® 01l 890€ LemonAid - Bio Limettenlimonade 3.80€
LOUIS ROEDERER PREMIER, BRUT® 011 980€ Bio Blutorange Limonade 380€
Bio Maracuja Limonade 3,80€
ChariTea green 3,80€
ALKOHOLFREIE Selters Classic 0751 290€
GETRANKE gi'ggr;jj}fgi' ?go' | gggg SMOOTHIE  True Fruits Yellow | True Fruits Red 350€
Coca Cola Light!23711 1'00 | 3V3O€ von True Fruits in kleinen Flaschen Eue Eru!ts g'nk | True Fruits Black
. ' ' Bitte teilen Sie uns die gewiinschte Anzahl mit. Bitte beachten Sie, ~ 1TU€ FTUILS Lreen
Sprie” 1001 330¢ R e
Johannisb ft 1001 3,80€
ohannisbeersa , ,
Orangensaft 1001 3,80€
Apfelsaft 1001 330¢€ KAFFEE & TEE Filterkaffee® 160€
in der Termoskanne  1€€ 160 €
dazu Milch®, weiBer, brauner und Kandiszucker,
sowie SuBstoff gratis
Allergene & Zusaststoffe: Allergene & Zusaststoffe
20 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 7 mit Phosphat, 8 coffeinhaltig, 11 mit SuBungsmittel(n) G Lactose, 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarkern, 7 mit Phosphat, 8 coffeinhaltig, 9 chininhaltig, 11 mit StBungsmittel(n)



22

Allergene & Zusaststoffe

BIER

WEIN

0,75 Flasche

Becks alkoholfrei®3 0,331

Meckatzer alkoholfrei?! 0,331
Stuttgarter Hofbrau Herrenpils® 0,331
Malteser Hefeweizen”? 0301
Meckatzer Weiss-Gold"® 0,331

Corona mit Limettenschnitz*®
Wulle in der Bugelflasche?®
Stuttgarter Hofbrau Kapsele 0,251

WEISSWEIN (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus.)

WEISSE REBEN®
Weingut KnauB3, Warttemberg

EVOE! WEISS, TROCKEN®
Weingut Rainer Schnaitmann, Fellbach

GRECO DI TUFO DOCG?®
Azienda Agraria Sanpaolo Kampanien, Italien

SAUVIGNON BLANC S, TROCKEN?®
Weingut KnauB3, Warttemberg

CRITONE VAL DI NETO BIANCO IGT®
Weinkellerei Librandi, Italien

RIESLING STEINWIEGE, TROCKEN®
Weingut Rainer Schnaitmann, Fellbach

WEISSBURGUNDER STEINWIEGE, TROCKEN?
Weingut Rainer Schnaitmann, Fellbach

GRAUBURGUNDER STEINWIEGE, TROCKEN®
Weingut Rainer Schnaitmann, Fellbach

FINESSE WEISS®
Weingut Konzmann, Wirttemberg

PINOT GRIGIO DOC?
Kellerei St. Pauls-Eppan, Sudtirol

CHARDONNAY®
Weingut Alois Lageder, Sudtirol

WEISSBURGUNDER & GRAUBURGUNDER, TROCKEN®
Weingut Bernhard Huber, Baden

RIESLING UND SAUVIGNON BLANC
“STEINMERGEL", TROCKENS®
Weingut Heid, Warttemberg

MANTEL SAUVIGNON BLANC>
Bodegas Alvarez y Diez, Spanien

GRAUWEISSE REBEN®
Weingut KnauB3, Warttemberg

SAUVIGNON BLANC, GROSSE RESERVE, TROCKEN?®
Weingut Aldinger (nur auf Anfrage)

CHARDONNAY, “LOWENGANG"®
Alois Lageder, Sudtirol

Al Glutenhaltige Getreide Weizen, A3 Glutenhaltige Getreide Gerste, 5 geschwefelt

260€
260€
290€
290€
290€
320€
290€
230€

1580 €

1580 €

15,80 €

1580 €

1580 €

15,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

1780 €

1780 €

2980€

36,80 €

Allergene & Zusaststoffe
5 geschwefelt

WEl N ROTWEIN (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus.)

0,751Flasche  MERLOT?®
Weingut Andreas Bender, Pfalz

PINOT NOIRS®
Weingut Andreas Bender, Pfalz

SYRAH TASCA D'ALMERITA®
Sallier de La Tour Sizilien

EVOE! ROT, ROTWEIN CUVEE®
Weingut Rainer Schnaitmann, Warttemberg

COTES DU RHONE ROUGE®
E. Guigal, Frankreich

BARBERA D "ALBA®
Giovanni Corino, Piemont

ARADON CRIANZA®
Vinicola Riojana de Alcadadre, Spanien

CABERNET SAUVIGNON?®
Salmon Creek, Californienn

GOLDBERG WINELOUNGE CUVEES®
Fellbacher Weingartner, Wirttemberg

K3 ROTWEINCUVEE®
Weingut Konzmann, Warttemberg

ROSSO DI TOSCANA IGT?®
Weingut Altesino, Italien

MORITZ QBA®
Weingut Wohrwag, Untertirkheim

MERLOT*** TROCKEN®
Weingut Rainer Schnaitmann, Warttemberg

BRUNELLO DI MONTALCINO®
Weingut Altesino, Toscana

BAROLO GIANFRANCO?
Alessandria Monforte D'Alba, Piemont

ROSEWEIN (Bitte wahlen Sie Ihren Favoriten aus.)

ROSE GUTSWEIN, TROCKENS®
Weingut KnauB3, Wirttemberg

CIRO ROSATO®
Weingut Librandi, Italien

1580 €

1580 €

1580 €

1580 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

19,80 €

21,80 €

32,00€

32,00€

1480€

1480 €
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MITARBEITER

Die genaue Stundenanzahl richtet sich nach den
Gegebenheiten vor Ort, der Personenanzahl, dem
benotigten Equipment etc.

BITTE
BEACHTEN SIE

AUF- UND ABBAU

OPTIONAL ZUR
PREISINFORMATION

OUTFIT
MITARBEITER

Bei Anlieferung zu den jeweilig gewtinschten Speisen kommen

immer folgende Zusatzkosten hinzukommen:
* Die Mitarbeiterzeit fur den Auf- und Abbau
« Die jeweils benotigte Buffetausstattung

« Transportkosten

Wir tbernehmen allgemeine
AUF- UND ABBAUARBEITEN wie
Buffetauf und -abbau usw.

Die genaue Stundenanzahl richtet sich nach den

Gegebenheiten vor Ort, sowie der Personenanzahl und

dem bendtigten Equipment.

KOCH ODER KOCHE
fur die Essensausgabe
(Unsere Empfehlung: ab 50 Personen 1 Koch)

SERVICELEITER

(Unsere Empfehlung: ab 50 Personen 1 Serviceleiter)

SERVICEFACHKRAFT ODER SERVICEFACHKRAFTE
(Unsere Empfehlung: ab 30 Personen 1 Servicefachkraft)

AN- UND ABFAHRT FUR AUF- UND ABBAUTEAM
Be- und Entladen von Mobiliar & Equipment

AN- UND ABFAHRT FUR TEAM
am Veranstaltungstag

PARKKOSTEN FUR MITARBEITER IM PARKHAUS
Abrechnung erfolgt nach der Veranstaltung

KLASSISCHE SERVICEKLEIDUNG
schwarze Stoffhose, weiles Hemd mit
bronzener Krawatte und Namenschild
Serviceleiter/-in im Anzug oder Kostim

Die Personalkosten sind Richtwerte, es werden
die tatsachlichen Arbeitsstunden abgerechnet.
Wir bemuhen uns wahrend der Veranstaltung
intensiv darum, die Arbeitsstunden in Ihrem Sinne
zu optimieren.

24,90€/h

31,90€/h

32,90€/h
28,90€/h

24,90€/h

2490€/h

GRATIS
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GESCHIRR,

BESTECK &

TAGESEVENTS
EQUIPMENT-PAUSCHALEN

ABENDEVENTS
EQUIPMENT-PAUSCHALEN

Bei Glasern, Besteck und Porzellan ist die Reinigung in den

Kosten bereits enthalten. Das Equipment wird nach Richtwerten
kalkuliert und berechnet. Bitte haben Sie dafur Verstandnis,
dass Glaser bei Bruch zum Einkaufspreis berechnet werden.

Dieser liegt zwischen 2,00€ und 3,00 €.

GLASERPAUSCHALE PRO PERSON

Ballonglas (Universalglaser fur alkoholfreie Getranke),
schwarze Strohhalme und Flaschenoffner

(fur eine Veranstaltung mit 2-3 Pausen)

PAUSENSNACKPAUSCHALE PRO PERSON
Kleiner Teller, Kuchengabel oder kleine Loffel
und Cocktailservietten

FINGERFOODPAUSCHALE PRO PERSON
Teller fur das Fingerfood, kleine Gabel,
kleiner Loffel fur das Dessert und Cocktailservietten

LUNCHPAUSCHALE PRO PERSON
Teller und Besteck fur kalt-warmes Lunchbuffet
mit kleinem Dessertloffel und Papierservietten

GLASERPAUSCHALE PRO PERSON

Sektglaser, Weinglaser (WeiBwein, Rotwein),
Ballonglas (Universalglaser fur alkoholfreie Getranke)
und Pilsglaser

DINNERPAUSCHALE PRO PERSON

Teller und Besteck fur kalt-warmes Buffet,
Dessertteller mit Dessertloffel und hochwertige
Dunicell-Papierserviette 41 x 4Imm

LATE-NIGHT-SNACKPAUSCHALE PRO PERSON
Kleine Design Teller oder Pommes-Porzellanschalchen
mit Besteck und Cocktailserviette

120€

160€

240€

360€

260€

390€

1,00€
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BUFFE[-
AUS-
STATTUNG
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BENOTIGTE
BUFFETAUSSTATTUNG

BUFFETAUSSTATTUNG

FUR EIN SUPPENBUFFET

Elektronischer Suppen-Chafing Dish und Buffetschilder,
inklusive Buffetdekoration (besteht aus Blumen, Kerzen, etc.)

FUR 10-40 PERSONEN 2000€

FUR EIN LUNCHBUFFET

Chafing Dishes, Brennpasten, Thermoport und Buffetschilder,
inklusive Buffetdekoration (besteht aus Erhohungen, Blumen,
Kerzen, etc.)

FUR 10-40 PERSONEN 100,00€
FUR 41-80 PERSONEN 11500€
FUR EIN DINNERBUFFET

Chafing Dishes, Brennpasten, Warmelampen, Thermoport und
Buffetschilder, inklusive Buffetdekoration (besteht aus Erhéhungen,
Blumen, Kerzen, etc.)

FUR 10-40 PERSONEN
FUR 41-80 PERSONEN

22000€
29500€

FUR EIN KALT-LAUWARMES GABELBUFFET
Warmelampen, Thermoport und Buffetschilder, inklusive Buffet-
dekoration (besteht aus Erhohungen, Blumen, Kerzen, etc.)

FUR 10-40 PERSONEN 19500€
FUR 41-80 PERSONEN 29500€

BUFFET-GESTALTUNG VARIANTE |

1. BUFFETFRONT-VERKLEIDUNG 1,90€
Material Dunisilk, weil3; Ifd. Meter
2. BUFFETABDECKUNG 3,95€

Material Baumwoll-Nesselstoff, weil3; Ifd. Meter

BENOTIGTE
BUFFETAUSSTATTUNG

NON-FOOD

benotigtes Material gegen Berechnung

BUFFET-GESTALTUNG HOLZ VARIANTE I

1. HOLZTHEKE 30,00€
schwarz oder weil3 lasiert; pro Bauteil 180 x 80 cm
2.SCHWARZE KREIDETAFEL 790€

pro Bauteil 180 x 80 cm

TISCHE | STUHLE | TISCHWASCHE | SERVIETTEN

TISCHE FUR BUFFET 180 x 80 cm 1385€
ARBEITSTISCHE 220 x 50 cm 6,90€
STEHTISCHE klassisch 14,80€
TISCHE rund fur 8 Personen, Durchmesser 160 cm 20,80€
TISCHE rund fur 10 Personen, Durchmesser 183 ¢cm 22.80€
BIERTISCHE 220 x 50 cm 6,90€
BIERBANKE 220 x 26 cm 450€
STUHLE Zebrano 780€
POLSTERSTUHLE Luxus dunkelblau mit weiBen Stuhlhussen 11,80€
STOFFTISCHDECKEN

bodenlang rund 300 cm (Tische rund 160 cm) 18,80 €
bodenlang rund 320 cm (Tische rund 180 cm) 19,80 €
160 x 160 cm (Abdeckung Stehtische) 780€
130 x 240 ¢cm | 130 x 280 cm (Abdeckung Biertische) 9,80€
BIERBANKHUSSEN weif3, mit Sitzauflage 8.80€
STOFFSERVIETTEN weif3 1,30€
HOCHWERTIGE DUNICELL-PAPIERSERVIETTEN 0,25€
41x41cm, weil3

DUNI-PAPIERSERVIETTEN 33 x 33 cm 0,03€
DUNI-PAPIERSERVIETTEN 10 x 10 cm 0,02€
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GETRANKEAUSSTATTUNG

KAFFEE- UND ESPRESSOMASCHINE , Nespresso* 55,00 €
KAFFEEMASCHINE Filterkaffee 3500€
THERMOSKANNEN fur Kaffee und Tee 350€
KUHLSCHRANK groB fiir die Getrankekuhlung 62,00 €
KUHLSCHRANK klein fur die Getrankekiihlung 3200€
SONTIGES

BUFFETSCHILDER 1,50€
mit Schieferplatte, weil3 beschriftet

HOCHWERTIGE SALZ- UND PFEFFERMUHLEN 3,90€
KUHL- UND PRASENTATIONSWANNE 500€
fur die Getrankekuhlung

CRASH-EIS 10 kg fur die Getrankekuhlung 9,00€
WURFEL-EIS 10 kg 9,00€
MENUKARTEN 570€

individuell far Sie gestaltet und
auf Ihre Winsche abgestimmt

UNSERE STEHTISCH- KLEINER GLASZYLINDER 250€
DEKORATIONS- it Teelicht
'y XENIAGLAS 180€
VORSCHLAGE mit schwarzen Kieselsteinen und Orchideenblite
XENIAGLAS 180€

mit schwarzen Kieselsteinen, breitem Ziergras

und einem Rosenkopf

SINUSVASE 550€
mit 1 Blume der Saison: z.B. Rose, Gerbera,

Mini Calla, Ranunkel, Sonnenblume, Pepper Spring

oder Tulpe

ANLIEFERUNGSKOSTEN

FUR BLUMENDEKORATION PAUSCHAL 40,00€




r TRANSPORTKOSTEN- TRANSPORTKOSTENPAUSCHALE 75,00€/h
f FUR DEN UMKREIS BIS 10 KM
PAUSCHALEN Fahrzeuge (1 Kleintransporter, 1 Kuhlfahrzeug),
An-und Abfahrt fur Fahrer, Be- und Entladen
von Equipment, Speisen und Getranke

TRANSPORTKOSTENPAUSCHALE 95,00€/h
FUR DEN UMKREIS BIS 15 KM

Fahrzeuge (1 Kleintransporter, 1 Kuhlfahrzeug),

An-und Abfahrt fur Fahrer, Be- und Entladen

von Equipment, Speisen und Getranke

Sl
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TRANSPORTKOSTENPAUSCHALE 185,00€/h
FUR DEN UMKREIS BIS 30 KM

Fahrzeuge (1 Kleintransporter, 1 Kuhlfahrzeug),

An-und Abfahrt fur Fahrer, Be- und Entladen

von Equipment, Speisen und Getranke

HARE  CHE ™

TRANSPORTKOSTENPAUSCHALE 325,00€/h
FUR DEN UMKREIS BIS 50 KM

Fahrzeuge (1 Kleintransporter, 1 Kuhlfahrzeug),

An-und Abfahrt fur Fahrer, Be- und Entladen

von Equipment, Speisen und Getranke

Die kalkulierten Transportkostenpauschalen sind Richtwerte.
Wir behalten uns vor, die Transportkosten ggf. nach
entstandenem Aufwand abzurechnen.




IHR

WAS WIR i D B RAUSCHEN-
VON [HNEN . B Sl BERGER
BENOTIGEN i

Fur die perfekte Ausfuhrung Ihrer Anlieferung benétigen wir Ihre IHRE !sabel Haffner, Tel. 0711/ 55 340-157

Unterstutzung. Bitte nennen Sie uns: ANSPRECHPARTNERIN ih@rauschenberger-catering.de

Angebotserfassung & Auftragsbearbeitung
« Personenanzah!

« |hr Veranstaltungsdatum
« Ihren Veranstaltungsort mit den gegeben Lieferbedingungen
(Parkmoglichkeiten, Stockwerk, Aufzug etc.)

« lhren zeitlichen Ablauf der Veranstaltung
(Anlieferung und Aufbau der Speisen und des Equipments,
Beginn des Essens, Abholung des restlichen Equipments etc.)
Rauschenberger.

EVENTCATERING

Rauschenberger Eventcatering
Schaflandstrale 6

70736 Fellbach

Tel. 0711/ 553 40-555

Fax 0711 / 553 40-300
info@rauschenberger-catering.de
www.rauschenberger-catering.de
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