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EVE. CATERING-KONZEPTE DIE IHRE VERA
ZU EINEM BEEINDRUCKENDEN ERLEBNIS M




ERLEBEN

KONZEPTE FUR FAST JEDE
LOCATION & PERSONENANZAHL

Auch Menschen, die bereits viel gesehen haben, méchten aufs
Neue Uberrascht und begeistert werden. Ganz besonders flr diese
Gaste kreieren wir immer neue Konzepte. Sie finden sich wieder in
stimmigen Event-Catering-Konzepten bei welchen Food Innova-
tion, Barkultur und Sounds in besonderem Ambiente aufeinander
treffen. Bis ins Detail ausgearbeitet zielen Sie darauf ab, ein sehr
besonderes Erlebnis zu schaffen bei dem tatsachlich alle Sinne
angesprochen werden. lhr Event wird den Gasten dadurch sicher-
lich noch lange in Erinnerung bleiben.

EGAL OB JUBILAUM, GALA, MITARBEITER-EVENT, GEBURTS-
TAG, HOCHZEIT ODER WEIHNACHTSFEIER — UNSERE EVENT-
CATERING-KONZEPTE SIND UNTER DER UBERSCHRIFT ‘BOOK
THE CONCEPT* FUR IHRE VERANSTALTUNG FLEXIBEL BUCH-
UND SKALIERBAR.

Wahlen Sie einzelne Elemente wie eine ausgefallene Bar als Blick-
fanger oder das komplette Konzept mit allen Details. Die Ideen
lassen sich dabei individuell auf die Anzahl der Gaste anpassen
und das in nahezu jeder Location. Sie kénnen Speisen und Getranke
getreu dem Konzept wahlen oder |hre eigenen Winsche aufern.
Wir beraten Sie auch dazu sehr gerne.

Tauchen Sie auf den nachfolgenden Seiten in unsere Event-Welten
ein und lassen Sie sich inspirieren. Wir wiiden uns freuen, lhnen
solch einen groBen Moment bieten zu dirfen.



GARDEN EDEN

Ambiente designed by Birgit Martinez, decor &more .
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BE SEDUCED BY

GARDEN EDEN

Erleben Sie Verfuhrung und Sinnlichkeit in botanischem Setting unter dem Motto ‘Be
seduced by Garden Eden’.

Bezaubernde Evas kimmern sich um das Wohl der Gaste. Betérende Gertiche liegenin
der Luft. Loungige Klange schmeicheln sich ein und pragen die entspannte Atmosphare.
So, oder so dhnlich muss der Garten Eden aussehen. Schlussendlich die Kénigsdiszi-
plin: Verfihrung des Gaumens. Die Sinne verschmelzen.

Eva lieB3 sich noch von einem Apfel bet6ren, wir hingegen werden Sie mit ganz beson-
deren Versuchungen tberraschen, dem Resultat der Entdeckungsreisen unserer
Food-Hunter. Kénnen Sie widerstehen?
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D I N E A RO U N D Ein kosmopolitisches Geflihl erwartet die Gaste des ‘Dine around the
World® Konzeptes. Kreiert mit Elementen die an Reisen und Lifestyle erinnern.,
T H E W O R L D Das Meni bedient sich der Fusionskiiche um Sie zu einer kulinarischen Reise

um den Globus abzuholen. Flugbegleiter und Flugbegleiterinnen sind dabei
unser ambitioniertes Servicepersonal, welches lhren Kurztrip zu einem
einmaligen Erlebnis macht.

Entscheiden Sie sich fur eine gemeinsame Reise mit uns, wir versprechen
lhnen Sie werden es geniel3en.
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| TR MYSTERIOUS URBAN VENUE
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Ein Spielplatz fur Urban Explorer und eine auBer-
gewohnliche Buhne fur Live Kommunikation.
Beim Setting setzte sich Birgit Martinez von
decor&more Uber die Grenzen konventioneller

U N I Q U E Events und deren raumlichen, zeitlichen und
EXPERIENC_E gestalterischen Fesseln hinweg. Ein Mix aus mo-

S Ak Ak Ak kR dernem und antikem Interieur, geddmpftes Licht

\ > unzahliger Kerzen, schwere Stoffe und verspielte
Accessoires schaffen diese ganz besondere
Atmosphére. Die Kuiche prasentiert sich kreativ,
innovativ, in Premium Qualitat. Das Serviceteam
glanzt in affinen Outfits mit Charm und Passion
fir seine Gaste.

Nutzen Sie flr sich dieses urbane Konzept, das
bei lhren Kunden und Gasten mit Sicherheit in
Erinnerung bleiben wird.
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UNDER
CONSTRUCTION

V O & U Y4

Ein Stilmix mit den rohen Elementen einer Baustelle:
Werkzeugwagen, Meterstabe, Gitterboxen und Bauge-
riste dominieren das Ambiente.

Ein besonderes Setting nicht nur fiir Opening- oder Closing-
Parties — beeindrucken Sie zum Beispiel affine Firmen
aus Handwerk und Bau mit der Idee ‘Under Construction’.
Die Speisenauswahl asst sich wie bei allen anderen Kon-
zepten individuell anpassen. Mit einer Spanne von Fine
Dining bis hin zu rustikal, von Men( bis Fingerfood beraten
wir Sie gerne.
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Lassen Sie sich von uns in ein romantisches Winter Wonderland
mitnehmen. Eine zauberhafte Welt, die vom Duft nach Glihwein
und gebrannten Mandeln erfullt wird.

Passend zu den funkelnden Lichtern, weihnachtlicher Deko-
ration und duftenden Tannenbdumen ist das Servicepersonal
in Norweger-Pullover gekleidet. Die Speisen geben wir gerne
an liebevoll geschmuickten Standen aus, einem traditionellen
Weihnachtsmarkt gleichend. Deftiges und StiBes wie Suppen,
Spezialitaten aus der Riesengusspfanne oder vom Wurstgrill,
Kaiserschmarrn oder Maroni sind nur eine kleine Auswahl der
typischen Speisen zur Weihnachtszeit. Ein Wintertraum zum
Jahresabschluss fir Sie und lhre Gaste.




MACHEN SIE
AUS IHREM

Rauschenberger Catering & Restaurants Tel.: 0711 / 55340 555

RaUSChen berger' Schaflandstral3e 6 info@rauschenberger-catering.de

EVENTCATERING 70736 Fellbach www.rauschenberger-catering.de



